Tafelfreuden Partyservice

Gabel- & Fingerfood ab 20 Personen

Matjeshappen auf Vollkorntaler

mit Meerrettich-Cremé

Mini Schnitzel vom Schweineriicken

mit Zitronen Aioli

RatatouillespieB auf Sprossensalat

Reis-Gemiisesalat in Kirschtomate

Zitronen-Putenbrust Spiefle mit Rosmarin

Zarte Gefliigelsaté mit Erdnussbuttersauce

www.tafelfreuden-partyservice.com
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Tafelfreuden Partyservice

Frischkdsepralinen mit Pumpernickel

Gefiillte Gartengurken mit Kédsecreme

Falafelbillchen mit Joghurt-Sesam Dip
Kriuterhackbillchen mit pikanter Tomatensalsa
Kleine Friihlingsréllchen mit Sojasauce
Lauchkuchenrauten mit Triiffelol
Dillcrepesroulade mit Raucherlachs und

Frischkése gefiillt

Curry-Lammbillchen mit Mangochutney

Glacierte Mohrenstifte mit Rinderschinken umwickelt

Aromatische Polenta mit

NuB-Paprikacremé

www.tafelfreuden-partyservice.com
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Tafelfreuden Partyservice

Fiir diesen Fingerfoodvorschlag berechnen wir pro Person

bei
bei
bei
bei

vier verschiedenen Sorten
fiinf verschiedenen Sorten
sechs verschiedenen Sorten
sieben verschiedenen Sorten

Der Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.
Fragen Sie nach weiteren Variationen oder Kombinationen.
Wir stellen Thnen gerne eine personliche Auswahl zusammen.

Fingerfood Variationen ab 20 Personen

Variation 1

Euro-asiatisch

Zarte Gefliigelsaté mit Erdnussbuttersauce

Kleine Hackbillchen vom Rind und Schwein
1m Sesammantel mit Sweet Chilisauce

Mini-Friihlingsrollchen mit Sojasauce

Ratatouillespie auf Sprossensalat

www.tafelfreuden-partyservice.com

14,90 €
16,50 €
18,50 €
20,50 €
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Tafelfreuden Partyservice

Kriutercreperoulade mit Raucherlachs und Frischkise gefiillt

Preis pro Person 15,50 €

Variation 2

Mediterran

Anti Pasti-Spiefe mit leichter Aioli
Caprese Spielle

mit Kirschtomaten, Mozzarella und Crema di Balsamico

Schafskisecremé auf gebratener Zucchinischeibe

und Vollkorntaler

Glacierte Mohrenstifte mit Rinderschinken umwickelt

Bruschetta mit Tomaten und frischen Kriautern

Kleine Kriuterhackbillchen mit pikanter Tomatensalsa

Preis pro Person 17,50 €

www.tafelfreuden-partyservice.com
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Tafelfreuden Partyservice

Variation 3

Cross over

In Triiffelol gebratene Champignons mit Rinderschinken
Auberginen-Chili-Roéllchen mit Kréauter-Frischkése
Gefliigel-Zitronen Spiefle mit frischem Rosmarin

Gebratene Cous Cous Taler
mit Nuss-Paprika Cremé

Spinat Frittata mit Kiirbiskernen und Schafskése
Kleine Lachsfrikadellen* mit Dill-Basilikum-Dip

Preis pro Person 17,50 €

Variation 4

Stehender Genuss

Backpflaumen im krossen Speckmantel

Mini-Knusperschnitzel vom Landschwein

Frischkésepraline mit Pumpernickel

Kleine Gefliigel-Kokos-Spiefichen

Gebackene Scampi* im Kartoffelstroh mit leichter Zitronen Aioli
Tatar vom Réucherlachs auf Vollkorntaler

Duftreis-Lammbéllchen mit Mango Chutney

www.tafelfreuden-partyservice.com

Stand: 29.03.2024 - Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. (siehe AGB)



Tafelfreuden Partyservice

Preis pro Person 19,50 €

Natiirlich konnen Sie aus den einzelnen Vorschldgen Ihr
ganz personliches Fingerfood Buffet zusammenstellen.

www.tafelfreuden-partyservice.com
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